
 

 

Se a capodanno il cotechino è d’obbligo a Ferragosto l’appuntamento gastronomico è con la grigliata. 
Abbiamo precedentemente suggerito cinque vini bianchi particolarmente strutturati adatti essere 
accostati alle carni alla brace (cliccare qui). Quest’anno vi proponiamo altrettanti vini rossi, che 
tengono conto anche del clima particolarmente caldo se non torrido, e che quindi possono essere 
serviti a 14-16 °C di temperatura. Abbiamo pertanto evitato di scegliere rossi concentrati, invecchiati 
privilegiando vini giovani, di piacevole beva, freschi. Pertanto niente barrique, ma maturazione in 
acciaio o in anfora di cocciopesto. 

 

 


