
 

 

 

 

 

 

Home » 12 vini bianchi da stappare e degustare, non solo a Natale 

Le occasioni per stappare e degustare un vino bianco sono tante: brindisi, aperitivi, per accompagnare 

antipasti, piatti di pesce, di carni bianche, vegetariani. Sono di fatto i vini più richiesti dal mercato. E per le 

festività natalizie abbiano selezionato dodici etichette speciali, non solo italiane, ognuna dotata di una 

propria specificità. Si tratta di vini, e di case produttrici, che meritano di essere ricordati non solo in 

occasione del Natale, ma tutto l’anno. 

La nostra selezione 

Spèra Vermentino di Gallura DOCG 2021 Siddùra 

https://citylightsnews.com/
https://www.siddura.com/sito/it/


Proponiamo questo vermentino in quanto riteniamo che sia tra i più rappresentativi del territorio gallurese. 

Le omonime uve sono sottoposte ad attenta selezione prima di essere pressate sofficemente. Il mosto 

fermenta in serbatoi di acciaio circa per quindici giorni. Il vino matura ancora in acciaio sui lieviti fini e affina 

in bottiglia. 

Possiede colore giallo paglierino che secondo le annate assume coloriture verdi o tonalità più calde. 

Al naso pur nelle diversità dettate dalle annate, si riconoscono note agrumate, ricordi di frutti a polpa gialla, 

tenui note di frutto della passione, sentori di aromatiche. 

In bocca è morbido con corrispondenze con i profumi già percepiti in fase olfattiva, dotato di bella 

freschezza e piacevole finale salino. 

 

                                                                                                                                                

 

 

 


